FICHA TECNICA “SERGEL” =~ SERG

CODIGO: 80315

SM
GLUTEN

SEM GLUTEN
SANS
BLUTEN

PESO NETO: 3 kg
NOMBRE COMERCIAL

PASTA GALLETA
PRODUCTO DE USO PROFESIONAL NO DESTINADO A LA VENTA AL DETALLE
DENOMINACION DEL ALIMENTO
Semielaborado en paste al sabov de galletaw de vainidla pare la prepavacidr
de helado artesanal y paro law pastelesio

DOSIFICACION DE USO:

60 g por kg de base Mlancea.

INGREDIENTES Y ALERGENOS

Jarabe de glucosa,
agucar, leche condensada azucarada; agua; yema de huevo-pasteuwrigado,

CARACTERISTICAS QUIMICAS

Humedad: max 30 %

VALOR ENERGETICO Xf 1239,4
Keal 296,2
GRASAS g 3,7
DE LAS CUALES ACIDOS GRASOS SATURADOS P 1,5
HIDRATOS DE CARBONO & 62,9
GUUCTDES DE LOS CUALES AZUCARES & 46,2
PROTEINAS & 2,6
SAL g 1,3

ANALISTS MICROBIOLOGICO.

CARGA BACTERIANA TOTAL inferior a 5000 ufcf ¢
MOHOS inferior a-100 ufc/ g
LEVADURAS inferior a- 100 ufcf g
ENTEROBACTERIAS inferior & 100 ufcd ¢
STAPHILOCOCCUS AUREUS inferior a 20 ufe/ g
SALMONELAS Ausenteren 25 g

CONSERVABILIDAD 24 meses erverwase oviginal e integro
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