SERGEL.

PRODUCTOS PARA HELADERIA Y PASTELERIA
PRODUCTS FOR GELATO AND PASTRY-MAKING
PRODUIT POUR LA GLACE ET LA PATISSERIE

SCHEDA TECNICA
CODICEt:80311
PESO NETTO:3.5KG

NOME COMMERCIALE
FRAMBUESA

DEFINIZIONE:
preparato- semilovorato- destinato-esclusivamente alllindustriov ed ai labovatori, di
cui e vietatow lav venditow al consuwmo- divetto-

DOSAGGIO PER L'IMPIEGO
100 g di prodotto per litro-di acquav o- di latte

COMPOSIZIONE

Sciroppo-di glucosio; gucchero, lamponi;, acquay, acidificante: €330, addensantis
440, awomiy, coloric €122, €124

ALLERGENI
Nessuno-

ASPETTO
Semilaworato- invpasto dio colore rosso-per gelati artigianali al gusto- lampone

CARATTERISTICHE CHIMICHE

UMIDITA  inferiove al 30%

VALORI CALCOLATI MEDI SU 100¢ DI PRODOTTO:

PROTEINE g/
CARBOIDRATI g 66
GRASSI g/
VALORT ENERGETICO kf 1103
Keal 281

ANALISI MICROBIOLOGICA

CARICA BATTERICA TOTALE nf 1200 ufc/ g
MUFFE inf 150 ufe/ ¢
LIEVITI inf. 150 ufe/ g
COLIFORMI ASSENTI
STAPHILOCOCCUS AUREUS ASSENTE

SALMONELLE Assenti inv 25 g



CONSERVABILITA’: 36 mesi inv confezione originale ed integrov



